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Mariscos sdo animais invertebrados habitantes de dguas estuarinas e areas
de mangue. Sdo utilizados na alimentagio humana por possuirem alto valor
nutritivo e na geragio de renda para as populagdes das regides costeiras. A
ocorréncia de doengas alimentares veiculadas pelos mariscos é proveniente
de diversos fatores, tais como sua composi¢io quimica e nutricional,
seu habitat natural rico em matéria organica e sua extrema manipulagio, quase
sempre inadequada, no momento do beneficiamento e comercializagio. Desta
forma, o presente trabalho avaliou a qualidade microbioldgica de mariscos
produzidos e comercializados no Estado da Bahia. Foram examinadas 60
amostras de trés diferentes mariscos catados, dos quais 20 amostras de
chumbinho (Anomalocardia brasiliana), 20 de sururu(Mytella spp.) e 20 de
siri (Familia Portunidae), coletadas em cinco diferentes pontos de comércio
na cidade de Salvador: Feira de Sdo Joaquim, Mercado do Peixe, Feira das
Sete Portas, Ceasa do Rio Vermelho e Feira de Itapud. Mesmo ndo havendo
padrdes para contagens de micro-organismos mesdfilos, psicréfilos, bolores
e leveduras na Resolugaio RDC n°12, de o2 de janeiro de 2001, da Agencia
Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA) foram quantificados valores de
10° e 10° UFC/g, 0 que para muitos autores torna o alimento invidvel para
consumo. Na pesquisa de mesdfilos 56 amostras (93,3%) foram caracterizadas
como invidveis, para psicrofilos 45(75%) apresentando contagens superiores a
105 UFC/g. Ja para bolores e leveduras 42 amostras (70%) foram impréprias
para o consumo. Altas contagens de micro-organismos em placas podem estar
diretamente relacionadas a falta das Boas Praticas de Fabrica¢do no momento
do beneficiamento e/ou armazenagem, assim como também a qualidade
microbiolégica da d4gua em que os organismos se desenvolvem.
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O Staphylococcus aureus é uma bactéria Gram-positiva e um dos agentes
etiolégicos mais agressivos nas infec¢des intramamarias em vacas leiteiras,
com alta frequéncia de isolamento. Trata-se de um patdgeno transmitido
pelo contato de um animal infectado para um animal susceptivel. O
presente trabalho investigou quanto a Reagdo em Cadeia da Polimerase
(PCR) ¢ sensivel para a detec¢ao de S. aureus em leite bovino UHT
experimentalmente contaminado. Concentragdes decrescentes de 10°a
10'ufc/mL de S. aureus INCQS 00186 (FIOCRUZ - R]) foram inoculadas em
leite UHT, em duplicata. Em seguida, as amostras foram processadas para
a extracdo de DNA com a técnica do Fenol-Cloroférmio-Alcool Isoamilico
(25:24:1). O DNA foi quantificado em espectrofotometro (NanoDrop 2000) e
padronizado a concentragdo média de 28ong/pL. Fez-se a PCR por amostra
com concentragdes bacterianas diferentes, utilizando primers especificos para
a espécie S. aureus (FORSMAN et al., 1997). A visualizagdo das bandas foi
obtida com técnica de eletroforese em gel de Agarose 1,0% corados com SYBR
Green. Das seis concentragdes bacterianas testadas, apenas na concentragao
de 10" ufc/mL de leite ndo foi detectada a presenca de S. aureus pela PCR.
A corrida eletroforética revelou bandas nas amostras contendo de 10° a 10
ufc/mL, em escala decrescente de intensidade. O processo da PCR apresentou
sensibilidade para detecgdo do S. aureus a partir de 100 ufc, apresentando
variagao segundo a quantidade de colonias que contaminaram o leite. Leite
estéril, como o tipo UHT, apresenta bons resultados na detec¢ao de patdgenos
inoculados experimentalmente. Outros experimentos deverao ser realizados
para a detec¢do da concentragao de 10' de S. aureus em leite.
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O Estado da Bahia tem a maior faixa litoranea dentre os estados brasileiros,
o que facilita o acesso da populagio aos alimentos de origem marinha. Além
disso, aspectos gastrondmicos e culturais da regido potencializam o consumo
de mariscos, fato que torna o estudo do impacto dos disturbios de origem
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